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OVER ONS

Boulderhal Luchthaven combineert sport, community en goed eten. Onze keuken is een belangrijk
onderdeel van de beleving: we serveren verse, seizoensgebonden gerechten die passen bij de energie
van onze bezoekers. Alles draait om kwaliteit, beleving en verbinding in een informele, sportieve
omgeving met hoge standaarden.

JOUW ROL

Als souschef bij Boulderhal Luchthaven ben jij de rechterhand van de chef-kok en een spil in ons
keukenteam. Je werkt zelfstandig mee in de keuken, maar hebt ook een codrdinerende rol: je bewaakt
kwaliteit, houdt overzicht tijdens drukte en motiveert het team.

Samen met de chef en een tweede souschef zorg je dat de keuken soepel draait, van mise-en-place tot
service. Je bent praktisch ingesteld, denkt mee over menu's en draagt bij aan een prettige,
gestructureerde werksfeer.

TAKEN

» Meewerken in de dagelijkse keukenoperatie: mise-en-place, bereiding, planning en service.
e Ondersteunen van de chef-kok bij aansturing en organisatie van het keukenteam.
» Waarborgen van kwaliteit, presentatie en hygiéne volgens HACCP-richtlijnen.
» Meedenken over menu'’s, specials en verbeteringen in werkwijze en gerechten.
e Begeleiden en inwerken van keukenmedewerkers.
» Overnemen van keukencoodrdinatie bij afwezigheid van de chef-kok.

FUNCTIE-EISEN

e Envaring met werken in de keuken als (junior) souschef is een pré

» Goede organisatorische vaardigheden en stressbestendigheid.

e Kennisvan HACCP en een scherp oog voor kwaliteit en efficiéntie.

o Teamplayer met een positieve, energieke houding die past binnen een sportieve, informele
omgeving.

e Flexibel inzetbaar tijdens avonden, weekenden en evenementen.

» Enthousiast om mee te bouwen aan een keuken die draait op samenwerking, smaak en beleving.
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WI1J BIEDEN

e Een moderne keuken met professionele apparatuur en logische werkstructuur.

Een hecht team met betrokken collega’s in de keuken, bar en bediening.

Ruimte om initiatief te tonen en door te groeien richting meer verantwoordelijkheid.
Marktconform salaris en gangbare secundaire arbeidsvoorwaarden met pensioenregeling;
Cratis boulderen in negen boulderhallen door Nederland.

Teamvoordelen zoals personeelsmaaltijden, korting op producten en een gezonde werksfeer.

PRAKTISCH

Locatie: Boulderhal Luchthaven, Anthony Fokkerweg 75, Amsterdam.
Uren: in overleg (fulltime of ruime parttime).
Werktijden:
o Doordeweeks: 15:00 — 23.00 (keuken open vanaf17:00, sluit orm 22:00).
o Weekend: 11:30 — 20:30 (keuken open om 12:00, sluit om 20:00).
Contract: bepaalde tijd met uitzicht op verlenging.
Startdatum: gericht op de heropening in januari 2026, met halve werkweken vanaf medio
december voor voorbereiding, inkoop en opstart.

Geinteresseerd?
Stuur je cv met motivatie naar management@boulderhalluchthaven.nl met als onderwerp:

Sollicitatie Souschef Boulderhal Luchthaven.

Of ken jij iemand die goed bij deze functie past en ons team kan versterken? Deel deze vacature
dan gerust, we ontmoeten graag mensen die met dezelfde energie willen meebouwen aan
onze keuken en community.

Boulderhal Luchthaven, Anthony Fokkerweg 75, Amsterdam



